ODREBNA OFERTA WSPOLPRACY

PROJEKT CHLEB ZYCIA

Rozwdj, produkcja i komercjalizacja autorskiej marki oraz technologii produktow
piekarniczych

1. Przedmiot oferty

Niezaleznie od mozliwos$ci indywidualnej wspotpracy konsultingowej w zakresie technologii piekarniczych
proponuje przedsiebiorstwom branzy spozywczej odrebny model wspotpracy dotyczacy projektu CHLEB
ZYCIA.

Przedmiotem tej propozycji jest wykorzystanie potencjatu istniejgcej marki, calego dorobku produktowego i
technologicznego oraz mozliwos$ci dalszego rozwoju i komercjalizacji wyroboéw wytwarzanych pod jej egida.

Oferta obejmuje wszystkie produkty nalezace do portfolio marki CHLEB ZYCIA, zaréwno juz opracowane i
oferowane na rynku, jak rowniez mozliwos$ci rozwijania kolejnych wariantéw 1 nowych produktow.

Zobacz zakladka PRODUKTY na : https://chlebzycia.cu

2. Szczegolny obszar innowacji — pieczywo dlugoterminowe

Jednym z najwazniejszych i najbardziej perspektywicznych elementéw projektu jest autorska technologia
pieczywa o przedtuzonej trwatosci.

W ramach wieloletnich prac rozwojowych opracowatem rozwigzania umozliwiajace wytwarzanie pieczywa o
trwatos$ci siggajacej do 100 dni, bez koniecznos$ci stosowania obrdbki termicznej przed spozyciem.

Produkty sa przeznaczone do bezposredniego spozycia. Jednak innowacyjno$¢ produktu polega na innym
sposobie korzystania z niego przez konsumentéw. Chodzi o latwa mozliwo$é ich podgrzania przed

konsumpcja. czego wynikiem jest miekkie i pachnace Swiezym wypiekiem pieczywo.
Zobacz film >>>>>> https://youtube.com/shorts/ 78mfJzWJZo

Technologia obejmuje kilkadziesigt wariantoéw produktowych i stanowi szczeg6lny obszar mojego dorobku
technologicznego.

Jej potencjat obejmuje miedzy innymi:
* rozwo0j nowej kategorii pieczywa o wydtuzonym okresie przydatnosci;
* mozliwos¢ produkeji 1 dystrybucji na wigksze odlegtosci;
* rozszerzenie oferty producentéw o produkty o odmiennych wtasciwosciach uzytkowych;
* mozliwosci wykorzystania w sprzedazy detalicznej, specjalistycznej i innych kanatach dystrybucji;
* rozwoj kolejnych wariantow smakowych i produktowych;
* potencjat wdrozenia technologii w istniejacych zaktadach piekarniczych i przemystowych.

Szczegolowe parametry trwato$ci, warunki przechowywania i wymagania technologiczne s3 okreslane dla
wszystkich produktéw na podstawie dokumentacji i wynikow badan.

3. Zakres projektu CHLEB ZYCIA

Projekt obejmuje calo$é dorobku produktowego rozwijanego pod marka CHLEB ZYCIA, w szczegdlnosci:
* pieczywo i produkty piekarnicze;
* autorskie receptury i rozwigzania technologiczne;

* produkty o przedtuzonej trwatosci;


https://chlebzycia.eu/

* mieszanki i produkty oparte na autorskich rozwigzaniach surowcowych;
* pozostate wyroby znajdujace si¢ w portfolio marki;
* mozliwosci opracowywania nowych produktdéw i rozszerzania istniejacej oferty.

Przedmiotem wspotpracy moze by¢ zaréwno rozwoj pojedynczych produktéw, jak i wdrozenie calego
portfolio marki w strukturach produkcyjnych i handlowych partnera.

4. Mozliwe modele wspolpracy
Jestem otwarty na rézne formy zaangazowania przedsiebiorstwa w projekt CHLEB ZYCIA:
A. Wspolpraca produkcyjna
* uruchomienie produkcji wybranych produktow w zaktadzie partnera;
* wdrozenie technologii 1 receptur;
* przygotowanie dokumentacji i parametréw produkcyjnych;
* nadzor nad probami i pierwszymi etapami produkcji.
B. Wspolpraca licencyjna
* udostepnienie uzgodnionych praw do korzystania z technologii;
+ mozliwos$é produkcji i sprzedazy produktow pod marka CHLEB ZYCIA;
 ustalenie zakresu terytorialnego, produktowego i czasowego licencji;
* wynagrodzenie licencyjne na uzgodnionych warunkach.
C. Wspolny rozwdj i komercjalizacja marki
* wspoOlne rozwijanie portfolio produktow;
* wykorzystanie zaplecza produkcyjnego i dystrybucyjnego partnera;
* rozwoj sprzedazy na rynku krajowym 1 zagranicznym;
* wspdlne przedsiewzigcia handlowe 1 technologiczne.
D. Przejecie lub zakup projektu

Mozliwa jest rowniez rozmowa o szerszej transakcji obejmujacej marke CHLEB ZYCIA, zwigzane z nig
prawa oraz uzgodniony zakres dorobku technologicznego, receptur i dokumentacji.

5. Dorobek i zaplecze projektu
Projekt CHLEB ZYCIA nie jest koncepcja znajdujaca si¢ dopiero na etapie pomystu.
Za marka stoja:
* opracowane i rozwijane produkty; Zobacz zaktadka PRODUKTY na : https://chlebzycia.eu

* wieloletnie doswiadczenie produkcyjne i technologiczne;

* receptury oraz dokumentacja technologiczna;

* doswiadczenia zwigzane ze sprzedaza i obecno$cig produktéw na rynku;
* wyniki badan i prac rozwojowych;

* historia wyrdznien i nagrdd branzowych; Zobacz zaktadka O FIRMIE na : https://chlebzycia.eu

* rozpoznawalna koncepcja produktowa i marka.
Prawa ochronne do znaku towarowego CHLEB ZYCIA sj zarejestrowane w Urzedzie Patentowym RP.

Wybrane elementy dokumentacji, wyniki badan, materialy produktowe i dokumenty potwierdzajace
wyrdznienia mogg zosta¢ przedstawione zainteresowanemu partnerowi na dalszym etapie rozmow.


https://chlebzycia.eu/
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6. Moje zaangazowanie w realizacje projektu

Istotnym elementem proponowanej wspotpracy jest moje osobiste zaangazowanie jako tworcy marki i autora
rozwigzan technologicznych.

Moge uczestniczy¢ w kolejnych etapach przedsiewziecia, w tym:

przekazaniu wiedzy i dokumentacji technologicznej w uzgodnionym zakresie;
przygotowaniu produkcji;

dostosowaniu rozwigzan do infrastruktury partnera;

przeprowadzeniu prob technologicznych;

szkoleniu personelu;

nadzorze nad wdrozeniem,;

dalszym rozwoju portfolio produktowego.

Zakres i czas mojego zaangazowania bedg ustalane indywidualnie, w zaleznosci od wybranego modelu
wspolpracy.

7. Zaproszenie do wspolpracy

Poszukuje partnera, ktory dostrzega potencjat rozwoju marki CHLEB ZYCIA oraz mozliwo$¢ wykorzystania
istniejacego dorobku produktowego i technologicznego w dziatalnos$ci produkcyjnej i handlowe;.

Szczegolnie interesujaca jest wspolpraca z przedsigbiorstwem posiadajagcym zaplecze produkcyjne,
mozliwos$ci dystrybucyjne 1 dos§wiadczenie w komercjalizacji produktow spozywczych.

Jestem otwarty zard6wno na wspOlprac¢ dotyczaca wybranych produktéw, jak i na kompleksowe
przedsigwziecie obejmujace cala marke CHLEB ZYCIA.

CHLEB ZYCIA - to istniejaca wysoko oceniana przez ekspertéw i konsumentéw marka, autorskie
technologie i potencjal dalszego rozwoju.

Robert Jasinski
Tworca marki CHLEB ZYCIA

Autor rozwigzan technologicznych

Telefon: + 48 502 225 119

E-mail: chlebzyciajasinski@gmail.com

https://chlebzycia.eu
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