MAKA PIEKARSKA
CZYSTA NIESTANDARYZOWANA

Maki piekarskie niestandaryzowane to linia najwyzszej jakosci
surowca do zastosowania zakladach gastronomicznych 1 w kuchni
domowej.

Znakomita do uzycia przez profesjonalistow w zaktadach piekar-
skich, ale rowniez do sporzgdzania najwyzszej jakosci produktow
gastronomicznych.

Maki, nie sg standaryzowane tzn nie zawierajg tzw ,,polepszaczy”
oraz nie sg modyfikowane genetycznie (wolne od GMO).
Brak standaryzacji wymusza uzycie wysokiej jakosci ziarna, co
eliminuje potrzebe ,,wzbogacania” dodatkami podnoszacymi jej
walory wypiekowe.
Maka wolna jest rowniez od antyzbrylaczy i1 sSrodkow zapobiegaja-
cych zmianie bagdz utrwalaniu barwy.
Maki niestandaryzowane, ktore uzywane sa do wypieku CHLEBA
ZYCIA otrzymaly okreslenie jako maka CZYSTA, co jest zasadne
1 trafne poniewaz odnosi si¢ do starannosci w doborze ziarna przed
mieleniem oraz braku jakiejkolwiek ingerencji w naturalne sktadni-
ki maki juz po przemiale.

Linia MAKA PIEKARSKA CZYSTA NIESTANDARYZOWANA to:
maki zytnie 4 typy : delikatesowa, pytlowa, sitkowa, razowa
maki pszenne 4 typy: biszkoptowa, butkowa, chlebowa, Graham
maki orkiszowe 3 typy: delikat, unikat 1 pelnoziarnista.

Wszystkie MAKI PIEKARSKIE rekomendowane sg dla osob
o wysokich wymaganiach kulinarno - dietetycznych.




MAKI PIEKARSKIE ZYTNIE
CZYSTE NIE STANDARYZOWANE*

*wszystkle maki firmowane znakiem ( :

m;n;)nle sa .,wzbogacane enzymaml i dodatkowa

iloscia glutenu. Maki nie zawieraja konserwantéw i barwnikéw- réwniez stodowych.

ASORTYMENT

KROTKI OPIS

ZASTOSOWANIE

ZYTNIA TYP 2000
BARDZO CIEMNA
PEENOZIARNISTA

WITWORZENIA PRODUKTU:
~ZIARNA WOLNEGO 0D GMO
“BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW
-BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
 -BEZ DODATKOWEJ ILOSCI GLUTENU
- -BEZ DODATKOWE] ILOSCI ENZYMOW

nazwa: RAZOWA

rodzaj: zytnia

typ: 2000

mikro/makro elem. : 2%

przemial: gruby
petnoziarnista

kolor: bardzo ciemna

PRZYBLIZONA
BARWA PIECZYWA
PO WYPIEKU

- Chleby na zakwasie zytnie
razowe i mieszane
- Pieczywo na drozdzach
(zalecana porcja w stosunku
do maki pszennej max 15%)
- Inne/'wyroby maczne - jako
dodatek lub surowiec gtowny
(prodgkty typu: placki,
klusk@pizze, makrony i.t.p.)
- Do orzenia i
karmig iezego zakwasu
zytnied

(I'é i

SITKOWA

ZYTNIA TYP 1400
CIEMNO SZARA

“BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
~ -BEZDODATKOWE] 1L0SCI ENZYMOY

nazwa: SITKOWA
rodzaj: zytnia

typ: 1400

mikro/makro elem:1,4%
przemial: sredni

kolor: ciemno szara

PRZYBLIZONA
BARWA PIECZYWA
PO WYPIEKU

-Chleb:
ciemne
- Piecz
(zaleca
do maki
- Inne
dodatek
(produkt
kluski, p!
- Do wyt
karmieni
Zytniego
(réwnid

ZYTNIA TYP 720
JASNO SZARA

-ZIARNA WOLNEGO 0D GMO
“BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW
“BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
1 m ' DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
 <BEZ DODATKOWE]

DELIKATESOWA!

ZYTNIA TYP 500

1060 @ T0 GHARANG]A

WYTWORZENIA PRODUKTU:
- ZIARNA WOLNEGO 0D GMO.
-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW
“BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
. BEZDODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
: IDATKOWE] ILOSCI ENZYMOW

nazwa: PYTLOWA
rodzaj: zytnia
typ: 720
mikro/makro elem:0,7%
przemial: drobny
kolor: jasno szara

- Chleby
mieszane |
- Pieczyw
(zalecana

do maki

PPUH ER Robert Jasinski

Ul.Ja$minowa 118
05-300 Budy Janowskie
www.chlebzycia.eu
mail: chlebzyciajasinski@gmail.com

tel. 502 225 119

OPAKOWANIE

TORBA PAPIEROWA

MAKA PIEKARSKA

PYTLOWA

ZYTNIA TYP 720
JASNO SZARA

- ZURNA WOLNEGO 0D GO
-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNTKOW

-BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
-BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
~ “BEZDODATKOWE] IL0SCI ENZYMOW

pszenne
- Inne
dodatek (p
placki, ki
pizze, m;

AVARVY

ZYTNIA TYP 2000
BARDZO CIEMNA
PEENOZIARNISTA

WYTWORZENIA PRODUKTU:
- ZIARNA WOLNEGO 0D GMO
-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW
-BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
“BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
~ -BEZ DODATKOWE] ILOSCI ENZYMOW



MAKI PIEKARSKIE PSZENNE
CZYSTE NIE STANDARYZOWANE*

*wszystkle maki firmowane znakiem ) nie sa ,,wzbogacane” enzymaml i dodatkowa
iloscia glutenu. Maki nie zawieraja konserwantéw i barwnikéw- réwniez stodowych.

PPUH ER Robert Jasinski
Ul.Jasminowa 118
05-300 Budy Janowskie
www.chlebzycia.eu

~ mail: chlebzyciajasinski@gmail.com
ASORTYMENT | KROTKI OPIS|ZASTOSOWANIE tel. 502 225 119

OPAKOWANIE

nazwa: GRAHAM TORBA PAPIEROWA

rodzaj: pszenna

typ: 1850 ' \

mikro/makro elem:1,8% _ Wypieki piekarsko -

przemial: gruby ciastkarskie jako sktadnik

kolor: ciemna gtowny lub dodatek

(chleby, butki, ciasta

1060
WYTWORZENTA PRODUKTL:
~ZZIARNA WOLNEGO 0D GO
-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOIY
{{' BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY

kluski, ||

PRZYBLIZONA
BARWA PIECZYWA
PO WYPIEKU

nazwa:CHLEBOWA
rodzaj: pszenna
typ: 850

"' PSZENNA TYP 850, mikro/makro elem:0,8%

JASNO SZARA

1)

przemial: drobny

AKA PIEKARSKA
kolor: Jasno szara

WYTWORZENTA PRODUKTL:
~ZZIARNA WOLNEGO 0D GMO
-BEZ KONSERWANTOW
4 -BEZ BARWNIKOIY
¥ BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY

0 1060 @ 70 GWARANCJA
" WYTWORZENIA PRODUKTU:
PRZYBLIZONA A - ZZIRNAWOLNEGO 0D GMO
BARWA PIECZYWA 3 -BEZ KONSERWANTOW
PO WYPIEKU : -BEZ BARWNIKOW
¥ -BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
(& BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
. -BEZDOD: 0SCI ENZYM()W
nazwa:BULKOWA
.
rodzaj: pszenna
typ: 650

mikro/makro elem:0,6% .
przemial: drobny
kolor: jasna

1060 4
WITWORZENIA PRODUKTU:
~ZZIARNA WOLNEGO 0D GMO
-BEZ KONSERWANTOW'
-BEZBARWNIKOIY

" PSZENNA TYP 500

/" PRZYBLIZONA

BARWA PIECZYWA 1 i AT XS
PO WYPIEKU h
na;wa BISZKOPTOWA - Wypicki p§ : : .
HOUEAEB [szAsinnte] ciastkarskiej 1k , _
typ: 500 i B 7 woineGo 0p o
mikro/makro elem:0,5% ¢ e
przemial: drobny | E Szoovmon sy

kolor: bardzo jasna

L 10Go 10 I
| WYTWORZENIA PRODUKTU:
4 -ZZIRNAWOLNEGO 0D GMO
-BEZ KONSERWANTOW
g -BEZ BARWNIKOW
W “BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY

PRZYBLIZONA
BARWA PIECZYWA
PO WYPIEKU




MAKI PIEKARSKIE ORKISZOWE
CZYSTE NIE STANDARYZOWANE#*

*wszystkle maki firmowane znakiem Q‘@@nle sa .,wzbogacane” enzymaml i dodatkowa
iloscia glutenu. Maki nie zawieraja konserwantow i barwnikéw- réwniez slodowych.

PPUH ER Robert Jasinski

Ul.JaSminowa 118

05-300 Budy Janowskie
www.chlebzycia.eu
mail: chlebzyciajasinski@gmail.com

ASORTYMENT | KROTKI OPIS|ZASTOSOWANIE tel. 502 225 119
nazwa: ORKISZOWA OPAKOWANIE
RAZOWA TORBA PAPIEROWA
rodzaj: orkisz 100%
typ: 2000 \

mikro/makro elem. : 2%| . wypieki piekarsko -
przemial: pelnoziarnista| ciastkarskie jako skladnik
sredno gruby gtéwny lub dodatek

kolor: bardzo ciemna " (chleby, bulki, ciasta i
ciastifa, itp.)

060 @ 0 GWARANCJA

WYTWORZENIA PRODUKTU:

- ZIARNA WOLNEGO 0D GMO.

-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW

“BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
“BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
-BEZ DODATKOWELILOSCI ENZYMOW

- Inne oby maczne

(p ty typu: placki,
kluski, makrony i.t.p.)

PRZYBLIZONA
BARWA PIECZYWA
PO WYPIEKU

nazwa: ORKISZOWA L 4
UNIKAT ~Wypie
rodzaj: orkisz 100% ciastka
T UNIKAT TYP 1300 typ: 1300 glowny
SZAl{\O IEMNA . { mikro/makro elem: 1,3%

przemial:srednio drobny]| i ciastka
kolor- Szaro ciemna

ELIKAT TYP 650
JASNA

- Inne

) AL
@D GWARANGA
WTHORZENIA PRODUKTU:
- ZURNA WOLNEGO 0D GWO.

®
kluski, p!

e 1100 T0 GWARANCTA
WYTWORZENIA PRODUKTU:
- ZIARNA WOLNEGO 0D GMO
-BEZ KﬂNSﬂlWAszW
PRZYBLIZ( -BEZ BARWNIKOW
BARWA P,Eg%WA -BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
PO WYPIEKU -BEZ DODATKOWEJ ILOSCI GLUTENU

-BEZ DODATKOWE] 1L0SCI ENZYMOW |
nazwa: ORKISZOWA

200 Pl W P ¢ .
VIAKA PIEKAR DELIKAT -Wyplek

dzaj: orkisz 100% g ; - i ‘

0 RKISZO rodzaj ciastkarskii . J

-' DELIKAT TYP 650 typ: 650 (b ; /
mikro/makro elem:0,6%)| ciasta i ci , /7

przemial: drobny
j - Inne

(p
. L, / placki, k1
i ik A t : \ makrony i

-BEZ BARWNIKOW
“BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY

~BEZ DODATKOWEJ ILOSCI GLUTENU
-BEZ DODATKOWE] ILOSCI ENZYMOW

, 'ONA
BARWA PIECZYWA
PIEKT

WYTWORZENIA PRODUKTU:
- ZIARNA WOLNEGO 0D GMO
-BEZ KONSERWANTOW
-BEZ BARWNIKOW

-BEZ CHEMICZNYCH POLEPSZACZY
-BEZ DODATKOWE] ILOSCI GLUTENU
-BEZ DODATKOWELILOSCI ENZYMOW /:




	Strona 1
	Strona 2
	Strona 3
	Strona 4

